. De Oale Marckt
met Kerst op uw tafgl

De cov:d 19 maatregelen maakt het dat we dit j jOQI’
geen gasten in-‘ons restaurant kunnen ontvangen.”
Maar we hebben>een leuk en smaackelijke
oplossing om.toch een mooi kerstdiner op uw tafel
‘te kunnen serveren Zo creatief als we zijn hebben
we een passend kerstmenu gemaakt

l
s

Iste, 2de kerstdag en 27 december kunt u dit menu
‘bestellen en thuis gezellig genieten.

'~ Lees:hieronder. onze omschruvmg en het menu.
resei'veer tudlg uw menu
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HET MAKKELILJKE KERSTDINER VOOR THUIS !

‘Wij doen alle voorbereidingen om het kerstdiner zo eenvoudig en soepel mogelijk voor u te laten
verlopen. Geen lange boodschappenlijst of moeilijke recepten waarvan je in de stress schiet.
Ontzorgen, dat doen we graag voor u. Met een kleine en simpele handeling de gerechten op tafel
toveren zonder een boel pannen en potten smerig te maken. Vooraf kunt u een keuze maken uit de
voor gerechten, tussen en hoofdgerechten. Bijgevoegde beschrijving geeft de bereidingstijd aan en :
u kunt zelf het tempo en verloop van uw kerstmenu bepalen.
Er is maar 1 soort bereiding!...warm maken in de oven.

 Het is dus van belang dat uw hete luchtoven functioneerd...... zo simpel is het als
u kiest voor het KERST THUISDINER van "De Oale Marckt".

Ook voor de sfeer op tafel hebben we gezorgd, een beetje extra gezelligheid kan iedereen wel
gebruiken. Dus laat u verrassen door onze ideetjes.

WIJN ADVIES

Om het kerstmenu op uw tafel compleet te maken hebben Marloes & Melanie een aantal wijnen
geselecteerd die harmoniéren met de gerechten die u serveert.Wilt u graag een andere selectie
wijnen op tafel hebben staan, dan kan dat natuurlijk ook. Kijk op www.wierdensewijnhandel.nl of
kom gewoon gezellig langs

WIT; Domaine La Colombette, Languedoc, Frankrijk.
Aromatisch en heeft een zachte zuurgraad. Prijs €6,90
sauvignon

Domaine de Rivoire, Zuid-west Frankrijk
Volle witte wijn met een lange afdronk. Prijs €7,60
chardonnay en viognier

ROOD: Domaine la Colombette, Languedoc Frankrijk
Krachtige volle rode wijn. Prijs €6,90
grenache, syrah en cabernet sauvignon

Domaine de Rivoire, Zuid-west Frankrijk
Volle stevige kruidige rode wijn. Prijs €7,55
cabernet sauvignon en merlot

DESSERT: Bodega Iniesta, La manchuela, Spanje
Halfzoete witte dessertwijn. Prijs €8,50
moscatel

Reserveer het -thuisdiner - voor 17 december
0546-571289 of info@oalemarckt.nl

Afhalen kan op Iste en 2de kerstdag en 27
december vanaf 14.00




DE

"DE OALE MARCKT"

KERSTDINER THUIS OP TAFEL
MET LEUKE SUPRISE EN TAFEL AANKLEDING

PRIJS PER PERSOON COMPLEET MENU
3 Gangenmenu €45,00

4 Gangenmenu € 53,50
GESERVEERD MET STOKBROOD EN SMEERSELS
AARDAPPEL GARNITUUR ,SALADE EN STOOF PEERTJES

VOORGERECHT
KEUZE UIT

HUISGEMAAKTE WILDZWIJNHAM MET POMPOENCHUTNEY
EN KNOFLOOKBROOD
OF
GEROOKTE VISSOORTEN. ZALM, HEILBOT & TONIJN
MET EEN CAKEJE VAN TOMAAT EN WASABICREME
OF
RUNDERCARPACCIO VAN HET REGGEDAL RUND
MET ENTERS NAEGELHOLT, SCHAAFSELS OUDE KAAS, RUCOLA,
PIJNBOOMPITTEN EN BALSAMICO DRESSING
OF
GEROOKTE EENDEBORST MET BIETJES EN VIJGEN
RILETTE VAN EEND
OF
PASTINAAK POFFERTJES GEGRATINEERD MET GEITENKAAS
KWEEPEREN COMPOTES EN GRANAATAPPEL (V)

OF

FEESTELIJKE SNEUP & SNAAIERIEN SCHAAL
min, 2 personen. meerprijs p.p. €5,00
OM B1J DE BORREL LEKKER TE GENIETEN
TWENTSE TAPASSCHAAL MET O.A. NAEGELHOLT, CARPACCIO,
KALFS VITELLO, SALADE VAN HUISGEROOKTE PLUKZALM, WILD PATE,
HOOIHAM. DESEMBOL MET SMEERSELS
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TUSSENGERECHT
KEUZE UIT

GEBAKKEN ZEEDUIVEL MEDAILLON
MET FLUWEEL ZACHTE VADOVANSAUS EN GESMOORDE PREI
OF
DUBBEL GETROKKEN WILDBOUILLON
MET VERSE KRUIDEN, WINTERSE GROENTEN, WILD POULET EN SEMOLA

OF

LICHT GEBONDEN TOMATENSOEP MET EEN ITALIAANS TINTJE
OF

HOARLENSE MOSTERDSOEP MET GEROOKTE ZALM EN LENTEUI

HOOFDGERECHT
KEUZE UIT

GEBAKKEN SKREIJ KABELJAUW
BEURRE CAFE DE PARIS, HETE BLIKSEM MET OOGBOONTJES,
OF
GEBAKKEN HERTENRUGFILETS, CRANBERRIESAUS

POMPOENSTAMPPOT EN HAZELNOOTJES

OF
VELDHOEVE KIPPETJE UIT ALBERGEN
SESAMSAUS, MANGO, GEROOSTERDE KOOL EN SOYABOONTJES
OF
SCHARRELVARKENFILETS ZACHT GEGAARD EN
VARKENSHAAS MEDAILLONS OMWIKKELD MET HOOIHAM,

EMMENTALER, ZWARTE KNOFLOOKJUS

OF
MIX GRIL VAN BIEFSTUK, KALF MEDAILLON, VARKENSHAAS, SPARERIBS
VERGETEN GROENTE EN STROGANOFFSAUS
OF
GEGRILDE ARTISJOKBODEM MET HUMUS EN COUSCOUS
TAARTJE VAN AARDPEER

KERSTDESSERT

KLETS BRULEE.... TO-DO
MET EEN MOUSSE EN FEESTELIJK STROOISEL




